VANOCNI PLETENEC

Mouka polohruba
Cukr

Sul

Tuk do tésta
Vejce

Drozdi

Mléko

Olej na masténi
Cukr moucka

1250¢g
170 g
15¢
170 g
3 ks
50g
600 g
120 g
20g



BUDETE POTREBOVAT: T
na tésto: B 500 g hiadké mouky » 100 g Hery 8 40 g droZdi & 50 g cukru

krupice b 2 vejce » 150 mi miéka ? 1 balicek vanilkového cukru & $petku soli

b 1 vejce na potreni

na ofechovou napli: 150 g mletych ofechi 3 250 mi miéka 3 100 g cukru
krupice & 3 zloutky » 100 g strouhanky

na kokosovou naplii: 200 g kokosu B 250 ml miéka ® 80 g cukru krupice » 20 ¢
proslazené citronové kiiry & 20 g proslazené pomerantoveé kiiry 8 100 g strouhanky

Postup: :
Mouku dsjte do misy a uprostfed udélejte dilek. Do néj rozdrobte droZdi, posypejte
Ziékou cukru a zalijfte polovinou viazného miéka. Nechte na tepiém misté vykynout
kvasek. Pak pidejte zbytek cukru; viazného mléka, vejce, vanilkovy cukr:a.Spetki
soli. Kratce propracuite a nakonec viijte rozehféto u, ale uz vlahou by
nespafila kvasek). Dobfe propracuijte
_ nateplém misté 30 minut. Pak tésto.
15 minut. Mezitim si pfipravte napine. V.
a rozkrajejte na 2 pruhy (10x40). Do stfedu prvn

| e.'Dost

Tout, pak vmi- '
guhanku z bilého

TIPY A INS

PIRACE:

Tento:druh vanoEniho vénce skyt4 prostor pro fantazii,

miiZete ohmén

ovat naplné i poéet pramenti splétanych do vénce.




